
 
 
 
 
Liebe Freunde und Gäste, 
 
nach 18 Jahren als Gastwirte im Schützenhaus Neuffen haben wir uns aus 
privaten sowie aber auch aus gesundheitlichen Gründen schweren Herzens 
dazu entschlossen, unseren Betrieb ab dem 19. Mai 2024 zu schließen.  
Es war eine wunderbare Zeit, die wir mit Euch allen verbringen durften, wir 
möchten uns von ganzen Herzen bei jedem Einzelnen von Euch für die 
schönen Momente bedanken. 
 
Danke für Euer Vertrauen, eure Treue und die Unterstützung die Ihr all die 
Jahre uns entgegengebracht habt. 
 
Ein herzliches Dankeschön möchten wir auch an unser Team und an die 
ehemaligen Mitarbeiter aussprechen. Ohne Euer Engagement, eure Loyalität 
sowie euren unermüdlichen Arbeitseinsatz hätten wir das all die Jahre nicht 
geschafft. 
 
Danke das Ihr immer mit Herzblut dabei wart und unseren Gästen den 
bestmöglichen Service geboten habt.  
 
Wir schließen unseren Betrieb mit weinenden Augen. 
 
Es fällt uns schwer nach all den Jahren und den vielen Stunde im 
Schützenhaus uns von unserem Betrieb, unseren Gästen sowie von unserem 
Team uns zu verabschieden. 
 
Mit Sicherheit begegnen wir uns irgendwann und irgendwo mal wieder und 
können gemeinsam an die gemeinsamen schönen Stunden zurück denken. 
 
Unseren Gästen, Mitarbeitern und Freunden wünschen wir weiterhin viel 
Gesundheit und Glück auf dem Beruflichen und privaten Lebensweg. 
 
Den neuen Pächtern, und dem Schützenverein Neuffen e.V. wünschen  
wir für die Zukunft viel Erfolg. 
 
Eure Familie Manya  

 
 
 

Bitte denkt daran und informiert auch die Personen, denen Ihr einen Gutschein von uns 
habt zukommen lassen diesen bis zum 19. Mai einzulösen. 



 
Vorspeisen, Starter & kleine Snacks 

 
 
Gebackener Feta 

Panierte und Frittierter Feta an hausgemachten Zaziki mit gebratenem Pitabrot 8,50 
 

Griechischer Vorspeisen Teller mit Pita Brot 
Vorspeisen Teller mit mediterraner Feinkost; Gegrilltem Gemüse, Weinblätter, 
Pepperoni, Oliven, Hirtenkäse, Garnelen, Calamari, Meeresfrüchtesalat… 14,80 
 

Auch Vegetarisch erhältlich: Griechischer Vorspeisen Teller mit Pita Brot 14,80 

 

 
Portion Frittierte Kartoffelscheiben mit Zaziki 5,10 

Portion Zaziki mit gebratenem Pita Brot 5,70 
Portion Calamari mit Zaziki 7,60 
Portion Pommes 3,90 
Portion Pommes mit Zaziki 4,20 
 
Salat vom Buffet 4,50 

 
Große Blattsalate / Vesper 

 

 
Blattsalat Gyros 
Blattsalat mit hausgemachtem Dressing, Gyros, Zaziki & Pita Brot 12,50 
 
Blattsalat Calamari 
Blattsalat mit hausgemachtem Dressing, frittierten Calamari & Pita Brot 12,50 
 
Blattsalat Feta 
Blattsalat mit hausgemachtem Dressing, gebackenem Feta & Pita Brot 12,50 
 

 

 
Wurstsalat 

Hausgemachter Wurstsalat aus Metzger Wurst geschnitten mit Essiggurken und 
Dressing verfeinert dazu Landbrot 10,90 

 

Vesper Rostbraten 
Rostbraten in ihrer Wunsch Garstufe gebraten mit geschmelzten Zwiebeln 
hausgemachter Bratensoße dazu Landbrot 19,80 

 
 
 
 



Vegetarisch / Vegan 
Gerne bereiten Wir alle unsere Speisen auch als „kleine“ Portion zu 

 
Käsespätzle mit geschmelzten Zwiebeln & Salat 13,30 
 
Gemüse Curry mit buntem Gemüse, Hülsenfrüchte und fruchtig würziger gelber Currysoße 
mit Kokos und Maracuja verfeinert 
dazu Pita Brot & Salat vom Buffet 15,20 
 
➔ Wir weißen darauf hin dass unser hausgemachter Kartoffelsalat und das weiße Dressing generell nicht Vegan ist! 

Gyros & CO 
 

Wahlweise mit Pommes, Kartoffelscheiben oder Tomatenreis dazu Salat vom Buffet 
 Für andere Beilagen (Bratkartoffeln & Spätzle) berechnen wir Ihnen einen Aufpreis von 1,50 

- Gyros mit Zwiebeln, Zaziki 16,20 
 

- Gyros trifft auf Calamari, Zaziki, Zwiebeln 17,70 
 

- Gyros nach Art des Hauses, Zaziki, Zwiebeln 17,30 
Gyros Art des Hauses = Gyros mit Pfefferrahmsoße und Käse verfeinert 

 
- Calamari mit Zaziki, Zitronen 18,80 

 

 
Unser Klassiker 

Zu allen Hauptgängen dürfen Sie sich einen Salat vom Buffet nehmen. 
Für Umbestellungen zu qualitativ Höheren Beilagen (Pommes-> Bratkartoffeln oder z.B. Pommes- > Spätzle) berechnen wir Ihnen 1,50 

 
 
 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken mit Pommes 16,20 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken mit Spätzle & Soße 17,90 
 

Cordon Bleu - gefüllt mit Schinken & Käse dazu Pommes 18,50 

Cordon Bleu - gefüllt mit Schinken & Käse dazu Spätzle & Soße 20,10 
 

Zarter Kalbsbraten aus dem Bug mit Pilzrahmsoße & Spätzle 21,20 
 

Hausgemachte Maultaschen mit Bratensoße & Zwiebeln garniert 15,20 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, Bratensoße 
und g´schmelzten Zwiebeln 27,50 

 
Extra´s zusätzlich zu Ihrem Essen 

Hausgemachte Braten oder Pilzrahmsoße 2,50 

 

Gerne bereiten Wir alle unsere Speisen auch als „kleine“ Portion zu 

Speisekarte mit Allergenen Auszeichnung erhalten Sie auf Nachfrage 

 



 
Nachtisch 

 
Warme Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 
 Hausgemachtes Himbeeren Ragout mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne 7,90 

 

Gemischtes Eis im Becher 
 3erlei Sorten Eis im Becher mit oder ohne Sahne garniert 6,20 

 
Eine Kugel Eis im Becher 
 1 Kugeln Eis nach Wahl mit oder ohne Sahne garniert 1,80 

 

Apfelküchle mit Vanilleeis 
 3 Apfelküchle im Fett ausgebacken mit Vanilleeis und Sahne garniert 8,90 

 

Galaktoboureko 
Hausgemachtes Griechisches Grießdessert mit Vanilleeis und Sahne garniert 9,20 

 
 
 
 
 
 


